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Menú Tradicional
Entrante: Arroz Meloso con Bogavante

A elección:
Ternasco D.O. Aragón asado al horno con patatas panadera

ó
Chatobriand de solomillo de ternera a la trufa negra

Pre postre; Crema fría de limón, jengibre y coco
Esfera de chocolate blanco y arroz con leche con nubes de chantilli

y lágrimas de frutos secos 

Menú Degustación

59€

Royal de zamburiñas y crema de cava
Huevo Poché trufado sobre parmentier de Boletus

Milhojas de Foie, Manzana asada y reducción PX
Rape a la Mantequilla tostada con trigueros y eneldo

Bombón de Ternera estofada con velo de panceta ibérica y
reducción de garnacha

Pre Postre; Crema fría de limón y jengibre y coco
Esfera de chocolate blanco y arroz con leche con nubes de

chantilli y lágrimas de frutos secos

IVA INCLUIDO

Infantil
Langostinos en tempura, calamares romana y

croquetas de jamón ibérico
Daditos de solomillo de ternera con patatas fritas

Postre Fantasía

IVA INCLUIDO26€

Elige tu menú; 

Ambos menú incluyen:
Blanco Somontano Enate234 

Tinto Rioja Ramón Bilbao
Sobremesa de Turrones y Cavas de Aragón

Café Aromático Nespresso


